
 
 

  FICHA TECNICA DE CEBOLLA AMARILLA DULCE 

 

Fundo América SAC Lateral 9 s/n Sta. Rita de Sighuas, 
Arequipa - Perú 

PROCESADO FORMATO FOTO REFERENCIAL 

PROCESADO: Cebolla destinada al consumo, la cual ha 
sufrido un proceso de normalizacion que incluye:cepillado, 
selección, calibrado , envasado, pesado y etiquetado  en los 
diferentes formatos requeridos por el cliente . 
 

• Sacos de 25 kg peso 
neto 

• Sacos de 25.60  Kg 
peso  bruto  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ENVASADO 

• En saco de malla de polipropileno roja o naranja de 50x 80 cm.  

VARIEDADES Y CALIDAD 

• Todas las variedades tratadas: Century ,Rapsody  y otras variedades acorde al mercado. 

• Calibrada: PRE PACK de  60-68 mm/ MEDIUM de 68-80mm/JUMBO de 80-90mm/SUPER JUMBO de 91-110mm/ COLOSAL 
110 a +  

• Cebolla Categoría I: nueva o de conservación 

• Cebolla Categoría II: uso inmediato 

ETIQUETADO CARACTERÍSTICAS 

ETIQUETA INCLUIDA EN CAJA O SACO: 

• Pais exportador 

• Departamento de origen 

• Codigo/Nombre del productor 

• Codigo /Nombre de la empacadora  

• Fecha de embalaje (dd/mm/aa): 

• Nombre de especie vegetal : 

• Codigo de trazabilidad  

• Autorizacion Sanitaria N° 
✓ Peso  
✓ Calidad   (jumbo,pre pack,medium,super 

jumbo,colsal) 
✓  

• Datos de la empresa: 
 

MODELO DE ETIQUETA 
 

 
 

Teniendo en cuenta las disposiciones especiales  
previstas para cada categoría y las tolerancias  
admitidas, los bulbos deben estar:  

• Enteras; no obstante, la presencia de hendiduras 
superficiales y la ausencia de la catáfila exterior no se 
considerará defectos siempre que la carne no sea 
visible. 

•  Sanos; se excluirán los productos afectados de 
podredumbre u otras alteraciones que les hagan 
impropios para el consumo. 

•  Limpios, prácticamente exentos de materias extrañas 
visibles. 

• Suficientemente secos a los fines de la utilización 
prevista (para las cebollas destinadas a la conservación, 
el tallo y por lo menos las dos primeras catáfilas  
exteriores deben estar completamente secos). 

• Ausencia de humedad exterior anormal.  

• Ausencia de olores o de sabores extraños.  
Además, el tallo debe presentar un corte neto y no superar los 4 
centímetros de longitud  
Las cebollas deben presentar un estado que les  
permita:  

• Soportar el transporte y la manipulación  

• Llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino. 
 



 
 

  FICHA TECNICA DE CEBOLLA AMARILLA DULCE 

 

Fundo América SAC Lateral 9 s/n Sta. Rita de Sighuas, 
Arequipa - Perú 

CONDICIONES ÓPTIMAS DE USO Y ALMACENAMIENTO 

 

• Almacenar en lugar fresco y seco Almacenar protegido de la luz a una temperatura ambiente  
 

VALORES LEGISLATIVOS DE CALIDAD 

• Valores de Pesticidas Legales (Reglamento N.º 001-2015-MIDAGRI) 

• Control de Calidad para la Cebolla según Requisitos Fitosanitarios de SENASA 

• Categoría II Forma y coloración que no sean típicas de la variedad. Principio de brotación (con un límite del 10 % en 
número o en peso por unidad de presentación). Señales de roces. Marcas ligeras producidas por ataques parasitarios 
o enfermedades. Pequeñas grietas cicatrizadas. Ligeras magulladuras cicatrizadas, no susceptibles de perjudicar la 
buena conservación. 

ZONA DE ORIGEN CERTIFICACIONES 

La zona de producción está ubicada en el sur del Perú, 
departamento de Arequipa, provincia de Arequipa. El 
distrito de Santa Rita de Siguhas es una irrigación que se 
ubica a 1200 msnm. 

La empresa Fundo América SAC es una empresa responsable 
con sus trabajadores y la sociedad. Cumple con los más altos 
estándares de calidad y normas de salud y seguridad de sus 
trabajadores. Se cuentan con las certificaciones de GLOBAL 
GAP y SMETA. 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


